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Bruschetta

angerostetes Ciabatta belegt mit Tomate,
Basilikum, Knoblauch und einem Hauch von
Olivenol 9,70€

Insalata Caprese
Mozzarella, Tomaten, Basilikum, Oliven, Olivenol
Pfeffer & Salz 9.70€

Knoblauchbrot
hausgemachtes Pizzabrot gebacken mit Schafs-
kase, Sesam, Oliven und Peperoni 10,80€

Gambas al ajillo
5 gebratene Gambas in Oliven-Knoblauchol,
dazu Krauterbaguette 14,60€

Gemischter Antipasti-Teller
wechselnde Verfugharkeit! 14,70€

Kleiner Beilagensalat
mit allem Drum und Dran, dazu Vinaigrette
4,70€

0‘s gebackener Schafskise “‘-“‘-
in Olivenol gebacken mit Tomaten, schwarzen
Oliven und hausgemachten Brotchen.

Rioli Dip WEU!

mit Krauterbaguette

11,70€

4,10€

Dazu reichen wir hausgebackene Brotchen

Tomatencremesuppe
mit Sherry verfeinert, Parmesan Chips, Basili-
kum und einer Sahnehaube.

1,40€
Indische Rote Linsensuppe -vegan-
leichte Scharfe - mit Kokosmilch, Roten Linsen,
Curryblattern und unserer eigenen indischen
Gewurzmischung 6,90€

Fruchtige Curry-Cocos-Suppe
mit GambasspieBen 8,40€



Eine Schiissel voller Freude und Harmonie
Wildsalat, Babyspinat, Rote Bete Wiirfel, Quinoa, Ziegenkase Crumble, Edama-

me, Balsamicocreme
15,20€

Eine Schiissel sanfte Meereshriese
Wildsalat, 3 Gambas, Avocado, angemachter gruner Spargel, Cous Cous,
Oregano, grune Oliven, gerostete Mandelkerne, Edamame, Knoblauchcreme,

Chiasamen
16,60€

Eine Schiissel Wohlgefiihl

Romersalat, gebratene Hahnchenbruststreifen, Grana Padano (18 Monate
gereift), Quinoa, Croutons, klassisches Ceasar’s Dressing
16,60€

Eine Schiissel Kraft und Energie
Wildsalat, Lachsfilet Stucke, gegrillter gruner Spargel, Kartoffeln, griine

Oliven, Edamame, Zitronencréeme
16,30€

Du liebst es vegan?
Dann sprich’ uns einfach an und
wir zaubern etwas fiir dich!
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Lachsfilet gegrillt
an Chili-Zitronen-Sauce, Bratkartoffeln und Salatbeilage

22,90€
Landerfilet Safran
gebratene Filets an Safransauce mit sautiertem Spinat,
Basmatireis und Beilagensalat 24,20€
Riesengarnelen

8 Stiick vom Grill auf buntem Salat mit Bratkartoffeln und
Aioli-Dip
25,80€




Alle Fleischgerichte werden mit einem Beilagensalat serviert.
(Ausgenommen Bremer Knipp und Burger.)

Bremer Knipp (von der Fleischerei Safft)
in der Pfanne serviertes, kross gebratenes Knipp der Fleischerei Safft mit deftigen Brat-
kartoffeln, Gewtrzgurke und Apfelmus

Marinierte Hahnchenbrust Hawaii
gegrillte Hahnchenbrust an leicht pikanter Currysauce, mit verschiedenen, suBlichen
Friichten und Safranreis

Kalbsleber ,,Berliner Art” (von der Fleischerei Safft)
gebraten mit glacierten Apfelspalten und Zwiebeln, dazu Kartoffelptiree

Schweinemedaillons Champignon
gegrillte Schweinemedaillons aus der Region mit Champignon-Cognacsauce, dazu Brat-
kartoffeln

" \

Kalbsbhickchen NEU!

von der Fleischerei Safft, in Primitivo geschmorte Kalbshacken direkt aus dem Steinofen,
dazu O's Leipziger Allerlei und Kartoffelpuree

- . \
Feinste Bauernsiilze WEU'
von der Fleischerrei Safft mit Gartenkrautern, dazu knusprige Bratkartoffeln, Essiggurke
und Remouladensauce

Black Angus Burger

auf nativem Olivenol gegrillter Burger (100% Black AngusRindfleisch, ca. 200g im
Rohgewicht), mit frischem Salat, Cheddarkase, Schalottenconfit, Gewtirzgurken, BBQ
Sauce und unseren 0's Loffelpommes

Argentinisches Rumpsteak
gegrilltes Rumpsteak (mit verlangerter Reifezeit, ca. 250 g im Rohgewicht) mit Krauter-
butter, Champignons, Zwiebeln und O' s Pommes



Pizza Margherita 11,40€
Tomatensauce & Gouda
Mozzarella und ein Schuss Olivenol

Pizza Salami 13,80€
Tomatensauce & Gouda, Mozzarella und
Salami

Pizza Schinken 13,90€
Tomatensauce, Gouda, Mozzarella, saftiger
Hinterschinken (von Fleischerei Safft)

Pizza Hawaii 14,60€
Tomatensauce, Goulda, Mozzarella,
saftiger Hinterschinken (von Fleischerei
Safft), Ananas

Pizza Mafiosi 14,70€
Tomatensauce, Gouda, Mozzarella Salami,
Peperoni, Zwiebeln & Knoblauch

Pizza Verdure 14,80€
Tomatensauce, gegrilltes Gemuise, gruner
Spargel, Parmesan

Pizza Tonno 14,90€
Tomatensauce, Kase, Thunfisch, Zwiebeln,
Peperoni

Pizza Toscana 16,20€
Tomatensauce, scharfe italienische Wurst,
schwarze Oliven, Buffalo Mozzarella, mit
Bruschetta verfeinert

Pizza Venezia 17,30€
Tomatensauce, Kase, Parmaschinken,
getrocknetes Basilikum, frische Tomaten,
Champignons, Rucola, Parmesan (18
Monate gereift)




Pasta Aglio Olio
mit Knoblauch, Olivenol, milder Peperoni
und Petersilie

Spaghetti Carbonara
mit Schinken (von der Fleischerei Safft) und
Bio - Ei

Rigatoni Maishahnchen
Rohrnudeln, Hahnchenbruststreifen,
Champignons und Erbsen in Bechamel-Par-
mesansauce

Lasagne a la Sorentina
Nudelblatter, Hackfleisch (Lamm 25 % &
Rind 75% ), Schafskase und frische Toma-
ten in Bechamelsauce mit Kase tiberbacken

Lasagne Verdure \“‘.“‘-
Nudelblatter, mit frischem und gerilltem
Gemuse und Schafskase, gebettet auf
Tomaten-Béchamelsauce und danach mit
Sauce Hollandaise und Kase ubernacken

Unsere Pasta wird
taglich fur uns frisch hergestellt.
Dazu reichen wir unseren
18 Monate gereiften
Grana Padano.

Bandnudeln Lachs

sautierte Bandnudeln mit gebratenen Lachs-
wirfeln, dazu Blattspinat in Limetten-Saf-
ransauce

0’s Gambas Pasta

Bandnudeln mit gebratenen Gambas auf einer
Sauce aus frischem Basilikum, Zitrone, Knob-
lauchund WeiBwein

DER
KLASSIKER

Spaghetti mit Bolognese
aus(Lammfilet 25 % & arg. Rinderfilet 75% )
und Parmesan

Pasta Vegetarisch NEU!

frische Rohrnudeln mit gemischtem frischem
Gemiise, sautiert in leicht pikanter Toma-
tensauce.

Pasta Argentina

frische Spaghetti mit gebratenen
Rindersteakstreifen, Champignons, Zwiebeln
und Paprika in Cognac-Rahmsauce



Vegetarisches Gratin
Kartoffeln und frisches Gemiise in Gorgonzolasauce, mit
Kase tiberbacken

15,90€

Kartoffel Spezial-Gratin
Kartoffeln, Hahnchenbruststreifen, Champignons, Porree,
Bechamel-Knoblauchsauce, mit Kase tiberbacken

) i 17,80€
Spinat-Lachs-Gratin
Spinat, Lachs, Rohrnudeln, Schafskase, Mornaysauce, mit
Kases iberbacken
18,70€

. i \
Thunfisch-Gratin NEU!
Thunfisch, Kartoffeln, Champignons, Zwiebeln, Peperoni,

Krauterrahmsauce, mit Kase uberbacken 7706

Aubergine gehacken WEU!
mit Salzzitrone mariniert, an hausgemachtem Couscoussa-
|at, \V Koriander, frischem Minzjoghurt und Granatapfel-

kernen
17,40€
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Tagesaktuelle Variationen
Unsere leckeren hausgemachten Desserts werden taglich vor und zubereitet,
bitte fragen Sie unseren freundlichen Service.
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