NEU: 1/2 krosse Ente & Rehgulasch

1/2 Ente und Rehgulasch werden serviert mit Rotkohl,
Kartoffelknédeln und Rotwein-Preiselbeer-Birne

Zubereitungszeit: ca. 30 Minuten dank unserem ,Spickzettel"
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Wiahlen Sie zwischen einem Stiick Unser Rehgulasch und die krosse halbe
zarter Gansekeule oder Gansebrust. Ente werden serviert mit Rotkohl,
Dazu servieren wir: Kartoffelknédeln und Rotwein-Preisel-
Apfelrotkohl, KartoffelkléBe, Mini-Brat- beer-Birne

apfel, Maronen und reichlich Sauce.

SOLANGE DER VORRAT REICHT

BESTELLUNG & ABHOLUNG

Telefonische Bestellung: 0421- 3648537 | In der Zeit von 15-18 Uhr

Vor Ort: Bestellschein ausfiillen und abgeben | Oberneulander LandstraBe 43

Per E-Mail: Bestellschein per E-Mail an
bestellung@oberneulanders.de



BESTELLSGHEIN

PERSONENANZAHL* TELEFONNUMMER*

E-MAIL ADRESSE*

ABHOLDATUM* ABHOLZEIT*

BITTE WAHLEN SIE: (Beilagen, wie auf der Vorderseite beschrieben)

Gansebrust | Anzahl

Ginsekeule | Anzahl tranchiert & portioniert

Rehgulasch | Anzahl

1/2 Ente | Anzahl

portioniert

NOCH EIN DESSERT DAZU?

Tiramisu | Anzahl
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