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Veggi & Vegan
Suppe von frischen Pfifferlingen                              7,90€
  

Hausgemachte Bandnudeln                    19,40€
in Olivenöl geschwenkt mit Pfifferlingen, Frühlingslauch, Kirschtomaten und Rucola   

Eine Schüssel frische Waldluft                 21,00€
Wildsalat, Tomaten, Gurken, gebratene Pfifferlinge, grüner Spargel, marinierte Charlottenkartoffeln, 
Edamame, Balsamico-Vinaigrette, Beeren der Saison und Walnüsse

+  Parmaschinken                        1,20€

Fisch & Fleisch
Schweinemedaillons                    25,90€
gegrillt, an Rahmpfifferlingen und Röstitalern    

Arg. Rumpsteak230g vom Grill               29,80€
mit Pfifferlingen in eigener Sauce, Grilltomate und O´s Pommes   

Duett vom Lachs- und Zanderfilet             26,70€
an Pfifferlingen und Charlottenkartoffeln

Pfifferling-Gratin                 20,00€
mit Charlottenkartoffeln, Brokkoli, Schinken, Frühlingszwiebeln und Gouda,
anschließend mit Parmesan überbacken
                                                 

Vegetarisch Vegan

Getränkeempfehlung
Wilde 24 | Sauvignon Blanc | Chateau Schemas, Rheinhessen
Betörender Duft, herrliche Frische, wild & spritzig, wunderschöne Aromatik

Haake-Beck Kräusen | Bier vom Fass.     0,3l.
         4,90€

8,40€      28,60€
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